Oferta
weselha



Szanowni Panstwo

»Staropolska" to przedsiebiorstwo z historia i stabilng pozycja
w wojewodztwie Kujawsko-Pomorskim. Dziata juz od 1997r.
i jako mocna lokalna marka cieszy sie dobra renoma wsréd Klientow.

»Staropolska” stara sie zapewni¢ szeroki wachlarz asortymentu,
wychodzac na przeciw oczekiwaniom konsumentow. Z ta mysla
zostat stworzony nowy produkt Cukierni: ”Stodkie stoty”. Zachwycaja
one zaréwno estetyka, jak i smakiem oferowanych produktow.

Dla kazdej Pary Mtodej slub i wesele to szczegolny moment w zyciu.
Cukiernia Staropolska bedzie zaszczycona stajac sie czescia tego
waznego wydarzenia oraz realizujac stodkie marzenia klientow.
Proponowana oferta ,,Stodkiego Stotu” uswietni uroczystos¢ weselna,
stajac sie jego dodatkowa atrakcja. Pieknie wyeksponowane desery
zrobig wrazenie na zaproszonych Gosciach. Starannos¢ wykonania
oraz wysoka jakos¢ wykorzystanych surowcow, zaspokoja nawet
najbardziej wyszukane gusta amatorow stodkosci. Catosci dopetni
pietrowy tort z wybrang dekoracja.

Cukiernia Staropolska sprawi, by ten wyjatkowy dzien stat sie
niezapomnianym.

W dalszej czesci prezentacji znajda Panstwo krotki opis
naszej oferty.

OFERTA WAZNA DO KONCA MARCA 2025 R.

Serdecznie polecam

Wojciech Koztowski



Stodki Stot

styl

* glamour
* rustykalny

sktad

50% desery
30% ciasta
20% ciastka sztukowe

Desery i ciastka sztukowe ustawiane s3 na stelazu,
ciasta natomiast na osobnych talerzach.

zapewniamy

* stelaz/fala do wyeksponowania stodkosci (bez funkcji
chtodzenia) - wymiar jednej fali 122 szer. x 60 gt. x 40 wys. cm,
wymiar talerzy @ 30 lub 33 x 26,5 cm

» ozdobna podstawe tortu (glamour/rustykalna)

* ustawienie kompozycji w wybranym przez Panstwa
miejscu

DODATKOWO POTRZEBUJEMY:
STOLU, OBRUSU ORAZ ZASILANIA 220V




Stodki Stot - smaki

desery

* wisniowy - aromatyczne ciasto czekoladowe, przetozone
soczystymi wisniami w galaretce oraz warstwa puszystej bitej
$mietanki, cato$¢ udekorowana fruzeling wisniowg i rozetkami
z bitej $mietanki delikatnie oproszonymi kakao

* alpejski - czekoladowy biszkopt nasgczony winem Wermuth,
przetozony kremem adwokatowym z bezikami i udekorowany
widrkami czekoladowymi

* beza Pavlovej - krucha beza, warstwa nadzienia marakuja,
przetozona kremem waniliowym na bazie serka mascarpone,
dekoracja ze swiezych owocow

* biata czekolada - puszyste ciasto biszkoptowe z dodatkiem
czekolady deserowej, przetozone delikatnym ganache na bazie
bitej Smietanki i biatej czekolady, dekoracja z masy kajmakowej
* tiramisu - delikatny biszkopt nasgczony ponczem kawowym,
przetozony naprzemiennie kremem waniliowym, dekoracja z
biszkopcika i kakao

* porzeczkowy - puszyste ciasto biszkoptowe z warstwa kremu
czekoladowo-orzechowego z prazynkami, pokryty warstwa budyniu
z dodatkiem spirytusu oraz musem z bitej $mietanki i czarnych
porzeczek

ciasta

* sernik
* jabtecznik
* placek czekoladowy

ciastka sztukowe

* babeczki z owocem (sezonowo)
* makaroniki - bezowe ciasteczka migdatowe, przetozone
delikatnym kremem




Tort weselny

wybierz

* WZOr

e smak

 kolor lub typ dekorac;ji
 podstawa tortu (tylko przy
zamowieniu obejmujgcym
stodki stot)




Wzor nr 1

Tort wykonczony masa cukrowa.
Dekoracje stanowia ptatki jadalnego ztota oraz
wykonane z izomaltu ozdoby typu “splash”.

smak

» czekoladowy
* alpejski

* malinowy

kolor dekoracji
 obtozenie tortu
» wstazki




Wzor nr 2

Tort typu naked cake.
Dekoracje stanowia kompozycje swiezych
kwiatow cietych oraz owoce sezonowe.

smak

» czekoladowy

* malinowy
 biata czekolada

typ dekoracji
» Swiezy owoc - dostepny sezonowo
« zywe kwiaty: roza / eustoma / ruskus



Wzor nr 3

Tort wykonczony masa cukrowa.
Dekoracje stanowig drukowane na masie cukrowej
kwiaty oraz ztocone peretki wykonane z tejze masy.

smak

» czekoladowy
* alpejski

* malinowy

kolor dekoracji

* obtozenie tortu (dot. wytacznie pietra
bez kwiatowych nadrukow)

* peretki




Wzor nr 4

Tort wykonczony masa cukrowa, stylizowany
na pien brzozy. Dekoracja tortu recznie malowana,
personalizowany inicjatami.

smak

» czekoladowy
* alpejski

* malinowy

do wyboru
* inicjaty




Wzor nr 5

Tort typu naked cake. Dekoracje stanowia swieze
owoce sezonowe.

smak

» czekoladowy

* malinowy
 biata czekolada

typ dekoragcji
» Swiezy owoc dostepny sezonowo



WzOr nr 6

Tort wykonczony i udekorowany smietanka roslinna.

smak

» czekoladowy

* alpejski

* malinowy

* biata czekolada




Wzor nr7

Tort wykonczony smietanka roslinna. Dekoracje
stanowig kompozycje ze swiezych kwiatow cietych.

smak

» czekoladowy

* malinowy

* biata czekolada
* alpejski

typ dekorac;ji
» zywe kwiaty: roza / frezja / eustoma




Wzor nr 8

Tort typu naked cake.
Dekoracje stanowia kwiaty ciete oraz wykonczenie
swietanka roslinna.

smak

» czekoladowy

e malinowy
 biata czekolada

typ dekoragcji
» zywe kwiaty: roza / gipsowka




Wzor nr 9

Tort wykonczony masa cukrowa. Dekoracje stanowia
historyjki oraz wstazki z masy cukrowe;.

smak

» czekoladowy
* alpejski

* malinowy

kolor dekoracji
» obtozenie tortu
* historia




Wzor nr 10

Tort wykonczony smietanka roslinng. Dekoracje
stanowia kompozycje ze swiezych kwiatow cietych.

smak

» czekoladowy

* malinowy

* biata czekolada
* alpejski

typ dekoracji
» zywe kwiaty: roza / frezja / eustoma



Wzor nr 11

Tort typu semi-naked cake.
Dekoracje stanowiag Swieze owoce sezonowe,
makaroniki oraz drip czekoladowy.

smak

» czekoladowy

* malinowy

* biata czekolada



Wzor nr 12

Tort wykonczony masa cukrowa. Dekoracje stanowia
inicjaty i wstazki wykonane z masy cukrowej. Boki
tortu zdobia recznie wykonane dekoracje z lukru.

smak

» czekoladowy
* alpejski

* malinowy

kolor dekoracji
* inicjaty



Wzor nr 13

Tort w stylu rustykalnym wykonczony smietanka
roslinna. Dekoracje stanowig liscie ruskusu.

smak

» czekoladowy

* malinowy

* biata czekolada
* alpejski







Warunki zamowienia

kalkulacja

40-60 OSOB - CALKOWITY KOSZT 1908 Zt
+ 1 fala: 100 porcji - cena 1000 zt

» makaroniki 36 szt - cena 108 zt

* tort 2 pietrowy (40-60 porcji) - cena 800 zt

60-80 OSOB - CALKOWITY KOSZT 2508 Zt
« 1 fala: 140 porcji - cena 1400 zt

» makaroniki 36 szt - 108 zt

* tort 3 pietrowy (60-80 porcji) - cena 1000 zt

90-140 OSOB - CALKOWITY KOSZT 3716 Zt
* 2 fale: 200 porcji - cena 2000 zt

» makaroniki 72 szt - 216 zt

* tort 4 pietrowy (90-140 porcji) - cena 1500 zt

150-160 OSOB - CALKOWITY KOSZT 5416 Zt
» 2 fale: 320 porcji - cena 3200 zt

» makaroniki 72 szt - 216 zt

* tort 5 pietrowy (150-160 porcji) - cena 2000 zt

termin

2 tygodnie przed planowang uroczystoscia

miejsce
umow sie z doradca weselnym w Bydgoszczy
ul. Grunwaldzka 207-209 tel. 52 32 32 800




Realizujemy takze
zamowienia na nasze
lody firmowe oraz bar
kawowy wraz z ustuga
wykwalifikowanego

baristy.



Staropolska sp. z o. o.

Grunwaldzka 207-209

85-451 Bydgoszcz

NIP 967 145 21 07

tel +48 52 32 32 800
slodkiestoly@cukierniastaropolska.pl
cukierniastaropolska.pl





